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Gréce a une équipe de passionnés, amoureux des produits du terroir, I'Index
propose un service traiteur en respect avec ses valeurs pour vos prochaines
réceptions, mariages, séminaires et autres événements.

Arborant fierement le label de Maitre Restaurateur dans notre établissement,
nous transmettons notre amour des produits locaux & de saison pour garantir
des prestations traiteur de qualité, au plus proche de nos producteurs &
artisans locaux.

L'ensemble de nos produits sont issus du territoire en garantissant une
cuisine maison et de saison.

Pour toute demande de groupe inférieur a 30 personnes, veuillez vous référer a
notre menu du moment au restaurant bistronomique.



Privatisez I'Index
pour vos prochains événements

Lieu emblématique dans le bois du Bouchet a Chamonix et a 2 pas du centre
ville, L'Index est I'endroit idéal pour célébrer vos mariages,
anniversaires et séminaires.

Modulable en fonction de vos attentes, notre équipe s'adapte et vous
accompagne dans la réalisation de vos évenements.

Vous avez la possibilité de prendre possession des espaces extérieurs mais
egalement du restaurant et du bar intérieur entierement modulables en
dancefloor pour continuer la féte jusqu'au bout de la nuit.

Gréce a notre partenaire Evolution 2, des Tipis chauffés sont a votre
disposition (de 50 a 500 Personnes, selon votre type d'événement¥*)
*jusqu'au 16 juin

Veuillez nous consulter pour toute demande de devis,

nous serons ravis de pouvoir échanger avec vous.

contact@index-chamonix.com
+33 7 88 69 48 25




Mariage, Anniversaire § Séminaire

Une sélection des meilleurs produits locaux pour faire vivre a vos invités une
expérience inoubliable grace a une cuisine savoureuse étudié pour satisfaire
le plus grand nombre.

Un Menu «sur mesure» pour les grands et les petits,
avec un grand choix de plats généreux et conviviaux, 100% locaux et de
saison.

Des accompagnements de choix, avec des Iégumes frais respectant
le changement des saisons, pour toujours plus de saveurs.

L'incontournable «Trou savoyard», qui vous plongera dans la tradition et
vous assurera la sympathie de vos invités.

Une farandole de fromages de nos vallées alpines accompagnée
d'une animation hors du commun proposé par notre artisan fromager préféré.
Expérience insolite garantie.

Et les desserts gourmands proposés par notre équipe de Patissiers,
qui sauront ravir les papilles de tous vos convives.

Nous vous proposons une trés large carte de vins exclusivement
francais & en biodynamie, des petits producteurs du pays remplis de talent,
pour accompagner tous ces mets.

ire» en flashant ce QR CODE
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RESTAURANT BISTRONOMIQUE
“EVENEMENTS & TRAITEUR
CHAMONIX MONT-BLANC




Entrées

Terrine de Savoie
& Pickles maison
ou
Soupe a L'Oignon avec
Crodtons au Beaufort
ou
Salade de Chévre Fermier
& Lard Paysan
ou
Assortiment de Charcuterie
du Pays

3,

Plats Géants

Fondue aux 3 Fromages

ou
Véritable Fargon savoyard
(Pomme de Terre, Lard, Pruneau)

ou
Croziflette au Reblochon Fermier
& Lard paysan

ou
Boeuf du Mt Blanc en Bourguignon
& Purée a I'ancienne

ou
Diots aux Oignons &
Polenta Crémeuse

Choucroute sav%uyarde aux Diots

Cochon / Agneaoﬁx du Mont-Blanc
a la Broche

‘Service 81adt®
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Tarte aux Fruits du Moment
ou
Fromage Blanc du val d'Arly
& Crumble
(Miel de la vallée ou Confiture de
Myrtille)
ou
Moelleux au Chocolat BIO du
Shouka Chamonix
ou
Farandole de Fromage du Pays




La formule incontournable pour les bons vivants !

a partir de 40 personnes a L'Index.
possibilité de prestation a I'extérieur a partir de 70 personnes

Les Viandes a Rotir
Servies avec un jus, Pomme de Terre Grenailles & Salade Bio

Poulets Fermiers Agneau Porc
de Savoie du Mont Blanc du Mont Blanc
-21 € -30 € 27 €

prix par personne



Retrouvez un large choix de formules sucrées & salées,
chaudes & froides, répondant a toutes vos envies

ainsi qu'une sélection des meilleurs fromages &
charcuterie de notre territoire.

Apéritif Dinatoire : 45€

Vin d'honneur & Toast Apéritif : 25€ par personne

Bruschettas aux Saveurs de Savoie : 15€ /jusqu'a 80 personnes*
Boissons : 15€

Open Bar : 35€

Brunch : 35€ /a partir de 50 personnes* prix par personne
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